CHARKBRICKA (L, G)

Parmaskinka, fankalssalami, oliver,
italiensk ost, pickles

255:-

FORRATTER

Burrata (L, G)
Sotad tomatsallad, ramslokspesto och rostat brod

Tonfisktataki
Chilimajo, kalrotsgari, gurka och frodukkha

Arkotoast (L, G)
Kallrokt lax, rakor, pepparrot, yoghurt, dpple och majo

165:-

195:-

halv 165:- hel 265:-

S.0.S. - 3 SORTERS SILL, KNACKE, SMOR OCH OST

halv 155:- hel 255:-

RARAKA (L)
o 30 g kalixléjrom, smetana och 16k 295:-
« 100 g kalixlojrom, smetana och 16k 795:-
» 20 g caviar fusion fran Tyskland, smetana och I6k 795:-
» 50 g caviar beluga fran Tyskland, smetana och 16k 1995:-
« BBQ bacon fran Emil och rardrda lingon 175:-
HUVUDRATTER
Rostad majs- och I6kfritters (L, G) 275:-
Jalapeno, sommarcoleslaw och frodukkha
Gospanna fran vedugnen (L) 395:-
Vitvinssas, pillade rakor, primorer och nypotatis
Grillad kalventrecote (L) 425:-
Bearnaisesmor, primorer, rédvinssas, nypotatis och sotad tomatsallad
Hotellets koéttbullar (L) 255:-
Raroda lingon, pressgurka, dppelgraddsas och nypotatis
Ceasarsallad (G) 295:-

Majskyckling fran Munka Ljungby,
Emils rokta sidflask, krutonger och italiensk ost

Skottsk hummer 365:-/595:- i )
Aioli, citron och stekt brod / EN A RAKOR
’ & 1 GLAS CAVA
195:-
Moules Frites 265:-
Vinkokta blamusslor med gradde,
pommes och aioli
LUNCH 12.00-16.00
Kjelles Isterband (L, G) 225:-
Flaskkott fran Blackerst gard, rodbetor, senap och ortstuvad potatis
Varmrokt lax fran Bravikens fiskerokeri (L) 365:-
Sas verde, pressgurka och farskpotatis
FOR DE SMA - KOTTBULLAR + GLASS (L) 125
och 50% pa halvportioner pa menyn ’
KOCKENS VAL
Arkotoast (L, G) 655:-

Kallrokt lax, rakor, pepparrot, yoghurt, dapple och majo

Grillad kalventrecote (L)

Bearnaisesmor, primaorer, rodvinssas, nypotatis och sotad tomatsallad

Mork choklad mousse (L)

Romkokta korsbar, chokladcrunch och lattvispad gradde

ONSDAGSSPECIAL

PAELLA  295-

KL.16.00-18.00
DJ KULAS

Innan konserten uppe pa berget

TISDAGAR & TORSDAGAR

MUSIKQUIZ

MED LOTTA
KL 18.00

Allergier? Fraga personalen om specialkost.




Ao

KAFFE OCH AVEC HOTELL
Bryggkaffe 35:- McAllan 12 year 35:-/cl
Cappuccino 40:- Zacapa solera 28:-/cl
Latte 40:- Sarpa di Poli 34:-/cl PRE DINNER COCTAILS
Enkel/dubbel espresso 35/38:- Laphroaig 10 years 32:-/cl
Te 35:- Makers Mark. 28:-/cl House Dry Martini 165:-
i Gin, dry Vermouth, orange bitters
Irish coffee 165:- Diplomatico Reserva Exclusiva 35:-/cl
French 75 165:-
Kaffe Karlsson 165:- L
Gin, citron, socker, cava
Espresso martini 165:-
Negroni 165:-
Gin, sweet Vermouth, Campari
Cava 110:-
o o . e y74
Ingen maltid ar komplett utan ost Perelada
Anna Rojerman
Champagne 180:-

Tribaut brut origin

DESSERT / OST APERITIF

Mork choklad mousse (L) 110:- SNACKS ATT DELA
Romkokta korsbar, chokladcunch och lattvispad gradde

Citrontartlette (L, G) 125:- Spanska Valenciamandlar 59:-
Svenska jordgubbar
Vindgerchips 59:-
Ost fran Norins (L) 110:- 151 hi e
Froknacke och hemkokt marmelad ojromschips .
Hotellets “dirty fries” 125:-
Hemgjord glass (L) 65:-/kula
Makrill i curry och piri piri 129:-
Affogato (L) 95:- Rostat bréd och majo 129:-
Hemgjord vaniljglass och espresso
Anchoa i olivolja 129:-
Brinks saltgurka med smetana och honung 95:-
Parmaskinka 110:-
COORIES & CREMANT ]
) . Fankalsalami 110:-
1 flaska roseébubbel och smakakor (L, G) 995:-
Vitloksbrod med aioli (G) 125:-

Allergier? Fraga personalen om specialkost.
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